STEROWANY RECZNIE

LINEMICRO



STAWIAJ SOBIE WYZWANIE KAZDEGO DNIA. PIERWSZY SKLADNIK SUKCESU.

Serwujemy doskonatosc.

W profesjonalnych ustugach gastronomicznych nie ma miejsca na btedy. Unox
to wie i dlatego zapewnia piece i ustugi, zaprojektowane w taki sposob, aby
sprosta¢ najbardziej wyszukanym wymaganiom dotyczacym jakosci oraz
najwiekszym profesjonalnym wyzwaniom.

To jest doskonatosc, ktorg mozna rozpoznac od pierwszego spojrzenia. Sktada
sie z tych samych elementow, ktorych wymaga Twoj klient: bezkonkurencyjna
jakos¢, innowacyjne i odwazne wybory, udowodniona i wymierna wydajnosc
oraz niezawodnosc.

Inwestowanie w innowacyjnos¢ oznacza oglgdanie codziennych wyzwan w
zupetnie nowym sSwietle: od nadawania znaczenia kazdemu pojedynczemu
gestowi do uproszczenia catego procesu produkcji. Dla Ciebie oznacza to
maksymalng wydajnos¢, wolnosc¢, tatwos¢ uzytkowania i oszczednosc. Dla
Unox oznacza to pomystowe uproszczenie.




Jakosé, wydajnosé, tradycja.
Technologie UNOX dla LINEMICRO™.

AIR.Plus

Rownomierne pieczenie.
Bez kompromisow.

Technologia UNOX AIR.Plus gwarantuje
doskonatg cyrkulacje powietrza i ciepta
w komorze pieca, zapewniajac jednolite
rezultaty pieczenia na wszystkich blachach i w
kazdym miejscu na poszczegdlnych blachach.

Pod koniec cyklu pieczenia, dzieki technologii
AIR.Plus, pieczone produkty majg jednolity
kolor na zewnatrz, a ich konsystencja wewnatrz
pozostaje nienaruszona przez wiele godzin.

Baking Essentials
Innowacyjnosc i funkcjonalnosc.
Niezbedne przy
codziennym pieczeniu.

Zestaw innowacyjnych blach i rusztow Baking
Essentials umozliwia przeprowadzenie wszelkich
sposobow pieczenia, ktore normalnie bytyby
mozliwe tylko przy uzyciu dodatkowego
profesjonalnego  wyposazenia takiego jak
tradycyjny piec do pizzy lub statyczny piec do
ciast i wyrobow cukierniczych.

Istnieje  rozwigzanie Baking Essentials dla
kazdego rodzaju obrébki: od ciasta francuskiego
do biszkoptu, od herbatnikow do babeczek, od
croissantow do pizzy i produktéw drozdzowych
lub na zakwasie.

DRY.Plus

Smak | konsystencja.
/Zmaksymalizowane.

Nadmierna wilgotnos¢ w komorze pieca w
ostatnich etapach procesu pieczenia moze
wptynac negatywnie na osiggniecie zadanego
rezultatu obrobki.

Dzieki technologii DRY.Plus z komory pieca
zostaje usunieta zaréwno wilgo¢ wydzielana
przez poddawane obrébce produkty
spozywcze jak i ta, ktdora zostata wytworzona
dzieki technologii STEAM.Plus w poprzednim
etapie obrobki. Z technologig DRY.Plus
konsystencja pieczonych produktow zostaje
wiec zmaksymalizowana zapewniajac suchg i
doskonale uformowang strukture wewnetrzng
oraz chrupigca i ztocista powierzchnie
zewnetrzna.

PROTEK.Safe

Bezpieczenstwo dla Twoich
pracownikow.
Wydajnosc dla Twojego biznesu.

Protek.SAFE™ umozliwia wyeliminowanie
niepotrzebnej straty energii, co z kolei zmniejsza
zuzycie energii elektrycznej i przyczynia sie
do tego, ze proces pieczenia przeprowadzany
w piecach LineMicro™ jest przyjazny dla
srodowiska.

Unikalna konstrukcja pieca, podwadjne
drzwiczki szklane i zoptymalizowana izolacja
komory pieczenia ograniczajg straty ciepta do
absolutnego minimum, zapewniajgc przy tym
zawsze idealng temperature pieczenia oraz
chtodne powierzchnie zewnetrzne urzadzenia
stwarzajac bezpieczniejsze i bardziej wydajne
srodowisko pracy.



ELEKTRYCZNE PIECE KONWEKCYJNE LINEMICRO™.

600x400, 460x330 & 342x242

Pojemnos¢
Odlegtos¢ pomiedzy blachami

Czestotliwos¢

Napiecie

Moc elektryczna

Wymiary (Szer.xGteb.xWys. mm)
Ciezar

Pojemnos¢

Odlegtos¢ pomiedzy blachami
Czestotliwos¢

Napiecie

Moc elektryczna

Wymiary (Szer.xGteb.xWys. mm)
Ciezar

600x400

XF 043
4 600x400
75 mm
50/ 60 Hz

230V ~ IN/ 400V - 3N

32/53 kW

800x706x472

44 kg

Domen.l'.ca.

XF 033
3 600x400
90 mm
50/ 60 Hz
230V ~ 1IN
3,2 kW

800x706x472

44 kg

INFORMACJE NA TEMAT PANELU STEROWANIA

460x330

XF 023

4 460x330
75 mm

50 / 60 Hz
230V ~ 1IN

3 kW
600x587x472
22 kg

1-

2 - Wskaznik temperatury pieczenia

Wskaznik czasu pieczenia

3 - Dioda kontrolna wskazujgca czy piec jest witgczony

XF 013 XF 003

3 460x330 3 342x242

70 mm 70 mm

50 / 60 Hz 50 / 60 Hz
230 V -~ 1N 230V ~ 1IN
2,7 kW 2,7 kKW
600x587x402 480x523x402
20 kg 16 kg

WYPOSAZEN'E B Standardowe [0 Opcjonalne — Niedostepne

TRYBY PIECZENIA
Pieczenie konwekcyjne 30 ° C - 260 ° C
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA
Technologia AIR.Plus: wentylator z opcja zmiany kierunku obrotéw wytacznie w modelach 600x400
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA
Technologia DRY.Plus: szybka i skuteczna ekstrakcja wilgotnosci z komory pieca
BLACHY
Ptaskie aluminiowe blachy (wytacznie dla modeli 460x330 i 342x242)
FUNKCJE DODATKOWE
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnosc cieplna i bezpieczerstwo pracy (chtodne szklane drzwiczki i powierzchnie zewnetrzne)
Wizualny wskaznik pozostatego czasu pieczenia
Praca ciggta "INF"
Wizualny wskaznik ustawionej i realnej wartosci temperatury w komorze pieca
Mozliwosc¢ ustawienia odczytu temperatury w jednostkach °C lub °F
OTWIERANIE DRZWICZEK
Reczne otwieranie drzwiczek od géry do dotu
DANE TECHNICZNE
Zaokraglona, wykonana z bardzo odpornej stali ferrytycznej komora pieca zapewnia doskonata higiene i tatwos¢ czyszczenia
Oswietlenie komory pieca
Lekka - wytrzymata konstrukcja wykonana przy uzyciu innowacyjnych materiatéw
Zblizeniowy przetacznik drzwiowy (wytacznie w modelach 600x400)
System autodiagnostyki wykrywajacy usterki i awarie

Termiczny wytacznik bezpieczenstwa



INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

UNOZX

INVENTIVE SIMPLIFICATION

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

EUROPE
ITALY GERMANY & AUSTRIA UNITED KINGDOM SPAIN
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND Gmbh UNOX UK Ltd UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 513

CZECH REPUBLIC

UNOX DISTRIBUTION s.r.o.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

RUSSIAN COUNTRIES
UNOX RUSSIAN COUNTRIES
E-mail: info.ru@unox.com
Tel.: +7 985 33 77 597

+7 915 397 48 38

ASIA, AFRICA & OCEANIA

E-mail: info@unox-oefen.de
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE

UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info@unox.fr
Tel.: +33 4 7817 35 39

BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 4 7817 35 39

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

TURKEY

UNOX TURKEY

E-mail: info.tr@unox.com
Tel.: +90 530 176 62 03

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.es@unox.com
Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIAN COUNTRIES
E-mail: info.se@unox.com

Tel.: +46 (0)768 716 422

CROATIA

UNOX CROATIA
E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 513

AMERICA

MALAYSIA & SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 998 541 3990

chetel=

UNOX SOUTH KOREA
O|M|Y: info.asia@unox.com
T8l +82 10 4354 2856

i ARH#AE

UNOX TRADING (SHANGHALI) CO., LTD.
B8 F BB 4F: info.china@unox.com
5% +86 186 1630 7976

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

U.A.E.

UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +97155 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY LTD.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

www.unox.com

U.S.A. & CANADA

UNOX INC.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DE C.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +39 366 70 87 210

Wydrukowano: 10-2016

Wszystkie dane przedstawione w tym katalogu mogg stac sie przedmiotem zmian i modyfikacji technicznych bez uprzedniego powiadomienia.

Wszystkie zdjecia majg charakter wytacznie pogladowy.



